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%NTRANTES
STARTERS/DES ENTREES

PANCONALIOLIYTOMATE@ O ©. . . . . . . . . . . . ... 1.80€
Bread with garlic mayonnaise and tomato
Pain avec aioli et tomate

ENSALADA DE AHUMADOS® ®OO . . . . . . . .. .. .. 12.00€
Smoked fish Salad
Une salade de fumés

TEMPURA DE BERENJENASALAMIEL® . . . . . . . . . . .. 10.00€
Eggplant honey tempura

Tempura des aubergines au miel

PIMIENTO RELLENO DE LANGOSTINOS Y RAPE (UN.) @@ @ O O . . 4.00€
Peppers filled with prawns and monkfish (un.)
Poivron plein des crevettes et de baudroie (un.)

PARRILLADA DE VERDURAS DE LA VEGA BAJA. . . . . . . . .. 12.00€
Vega Baja Grilled vegetables
Barbecue de légumes de la Vega Baja

CHAMPINONES PLANCHA. . . + v v v v v v e e e e e e e 10.00€
Grilled Mushrooms
Champignons au gril

SETAS ALROQUEFORTO O . . . . . . . . . . . ... .... 11.00€
Rogquefort Mushrooms
Champignons au roquefort

CROQUETAS DE PATO CON MAYONESA HOISIN (UN.) @O © . . . . 2.50€
Duck Croquettes with hoisin mayonnaise (un.)
Croquettes de canard a la mayonnaise hoisin (un.)

CROQUETAS DEJAMON (UNJ @O © . . . . . . . . . ... .. 1.80€
Ham croquettes (un.)
Croquette de jambon (un.)

PULPOATAGALLEGA D . . . . . . . . . . . . . . .. ... 16.00€
Octopus “a la gallega’style
Poulpe a la galicienne

TEMPURA DE PULPO BRASEADOO @ . . . . . . . . . . . .. 18.00€
Braised octopus tempura
Tempura de poulpe braisé

CALAMAR NACIONAL A LA ANDALUZAO @ . . . . . . . . . .. 18.00€
Spanish squid “a la Andaluza’ style
Calmar spagnol a la andalousie

.

oY .'*:' > <3 o
i Vo PU > .
P Rk M r7z7zz22

e



CALAMAR NACIONAL A LA PLANCHA ©. . . . . . . . . . . .. 20.00€
Grilled spanish squid
Calmar spagnol grillé

SEPIA PLANCHA @ . . . . . e e e e e e e . 12.00€
Grilled squid
Seiche grillé

ALCACHOFAS PLANCHA O CON JAMON (TEMPORADA) @ . . . . . . 10.00€

Grilled artichokes with ham (seasoned)
Artichauts grillés avec jambon (de saison)

TEMPURA DE ALCACHOFAS CON MIEL (TEMPORADA) @ . . . . . . 10.00€
Artichokes honey tempura
Tempura des artichauts au miel

CHOPITOSALAROMANA®® . . . . . . . . . ... ... . 12.00€
Baby squid in batter
Petits calmars (chopitos) a la romaine

GAMBONALAJNLLO®D . . . . . . . . . . . . . ... 12.00€
Garlic jumbo shrimp
Crevettees a l'ail

ZAMBURINAS A LA SALSA VERDE LIGERA (UN.) © . . . . . . . . . 3.00€
Zamburinas with green sauce (un.)
Zamburinas avec sauce vert (un.)

ALMEJASALAMARINERAO @O ®. . . . . . . . . ... .. 14.00€
Clams in Marinera sauce
Palourdes a la marine

MEJILLONES AL VAPOR (DOCENA) e e e e e e 10.00€
Steamed mussels, (dozen)
A Moules a la vapeur (1 douzaine)

> oo JAMONYQUESO®O . . . . . .. . ... ... ..... . 12.50€
To

AR Serrano ham and cheese

\ Jambon et fromage

SURTIDO IBERICO CON QUESO MANCHEGO @ O. . . . . . . . . 15.00€
Iberian assortment with Manchego Cheese
| A Sélection des iberiques avec fromage Manchego

ARGy HUEVA, MOJAMA Y BONITO CON ALMENDRAS@ O . . . . . . . 14.00€
Hake, dried fish and tuna with almonds

Thon séché, oeufs de poissons séchés,

et le bonite avec amandes

MELON CONJAMONOPINA® . . . . . . . . . ... ... . 10.00€
Melon with ham or pineapple
Melén avec jambon ou ananas

FRITURA MIXTA DE PESCADO® @O ® . . . . . . . . . . .. 22.00€
Fish mixed fry

\\. ; //’I Bougquet variété des fruits de mer
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%NSALADAS

SALADS/DES SALADES

ENSALADA ESPECIAL (PEQUERA) @ @. . . . .
Special salad (small)
Salade spéciale (petito)

ENSALADA ANDREA DE POLLO @ @ O ©® © .10.00€
“Andrea” chicken salad
Salade “Andrea” au poulet

ENSALADA ESPECIAL (GrRANDE) @ @ . . . . . 10.00€ ENSALADA MARTA DE SAIMON @ © O @ © ©10.00€
Special salad (large) “Marta” salmon salad
Salade spéciale (grande) Salade “Marta” au saumon
ENSALADA MURCIANA® @ . . . . . . .. 9.00€ ENsALADA ManoLO @ 00O ® . . . . . 10.00€
Murcian salad “‘Manolo” salad
Salade Murcie Salade “Manolo”
ENSALADA DE CAPELLANES@ @ . . . . . . 10.00€
(TEMPORADA)
Smoked fish salad (seasoned)
Salade aux “grailleurs a maquereau”
(de saison)
ERIMEROS
MAIN DISH/PREMIERS
SoPA DEMARISCOO QOO ® . . . . . . 7.00€6 CREMADEVERDURAS @ . . . . . . . .. 5.00€
Seafood soup Vegetable Cream
Soupe aux fruites de mer Creme de légumes
SOPA CONPELOTA® @O . . . . . .. 6.50€ CONSOME CONPELOTA@ @O O @ . . . . 5.00€
Meat ball soup Consommé with stuffing
Soupe au poulet Bouillon avec garniture
SOPADEPOLLOO @O . . . . . . .. .. 5.00€ GAZPACHO ANDALUZ® ® . . . . . . .. 5.00€

Chicken Soup
Soupe avec balle de viande

Andalusian gazpacho
Gaspacho a la andalousie



(ﬂ-RRO CES Y PAELLAS  MiNIMO 2 PERSONAS. PRECIO POR PERSONA.

Minimum 2 persons. Price per person.

RI C E / L E S RI Z Minimum deux personnes. Prix par personne.

ARROZABANDAO®OO® . . . . . . .. ... ... 12.00€
Paella “a banda”
Paella “a banda”

ARROZNEGROO®O® . . . . . . . . . . .. ... 12.00€
Black Paella
Paella noir

FoeuAO®OO® . . . . . . . . .. . ... ... 12.00€
Fidegua
Fideua

ARROZYBOGAVANTEO @O Q . . . . . . . .. .. 20.00€
Paella and lobster
Paella et homard

ARROZ DEPULPO YGALERAS O @@ O . . . . . . . . 18.00€
Octopus and galeras paella
Paella de poulpe et galeras

CALDERO TABARQUNO OO OO . . . . . . . . .. 20.00€
Fish cauldron casserole
Chaudron du poisson

ARROZ DE VERDURAS CON BACALAO® . . . . . . . .. 14.00€
Vegetables with cod paella
Paella avec légumes et cabillaud

ARROZ DE POLLO Y MARISCOO QOO . . . . . . . .. 12.00€
Chicken and seafood paella
Paella avec poulet et fruits de mer

ARROZ DE CONEJO YMARISCOO @OQ® . . . . . . .. 13.00€
Rabbit and seafood paella
Paella de lapin et fruits de mer

ARROZDEMARISCOO®OQ. . . . . . . . .. ... 14.00€
Seafood paella
Paella de fruits de mer
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(C%{ROCES A LA LENA - SOLO POR ENCARGO
FIREWOOD RICE - ONLY TO ORDER
RIZ AU BOIS DE CHAUFFAGE
UNIQUEMENT SUR COMMANDE

ARROZ DE VERDURAS . . . . . . . . 12.00€
Vegetable paella
Paella avec légumes

ARROZ DE POLLO Y CONEJO . . . . . 12.00€
Chicken and rabbit paella
Paella avec poulet et lapin

ARROZ CONCOSTRA® © . . . . . . 15.00€
Paella “a la costra”
Paella avec crotite

ARROZDEPOLLO . . . . . . . . . . 11.00€
Chicken paella
Paella avec poulet

ARROZDECONEJO . . . . . . . . . 12.00€
Rabbit paella
Paella de lapin

ARROZ DE CONEJO Y CARACOLES &2 . . 12.00€
Rabbit and snail paella
Paella de lapin et escargots

ARROZ DE CONEJO Y SERRANAS . . 15.00€
Rabbit and serrana snail paella
Paella de lapin et escargots serrana

ARROZ DE MAGRA Y VERDURAS . . . . 13.00€
Pork and vegetables paella
Paella avec légumes et porc




MEATS/DES VIANDES

ENTRECOTE DE VACA RUBIA GALLEGA . . . . . . . . . 18.00€
Galician blonde cow entrecote
Vache blonde galicienne entrecote

CHULETONATABRASA . . . « v « v v « « « . . . . 20.00€
Grilled steak
Cote de boeuf a la braise

SOLOMILLO DE TERNERAATABRASA . . . . . . . . . 22.00€
Grilled beef sirloin

Filet de boeuf a la braise

CHULETAS DE CORDERO A LA BRASA
(PALOYRINONADA) . . . . . . . . ..
Grilled lamb chops (stick and kidney)
Cote d’ agneau a la braise

14.00€

SECRETO A 1A BRASA CON SALSA CHIMICHURRI @ . . . J2.00€
Grilled secreto with chimichurri sauce
Secreto a la braise avec chimichurri sauce

POLLO O CONEJOALABRASA. . . . . . . . . . . . . .11.00€
Grilled chicken or rabit
Poulet ou lapin a la braise

SOLOMILLO DE CERDO CON AJOS TIERNOS . . . . . . . .12.00€
Pork tenderloin with fresh garlic
R6ti de viande

ESCALOPE DE CERDOOPOLLO® @ | . . . . . . . . . 10.00€
Pork or chicken escalope
Escalope du porc ou poulet

CONEJO AL AJILLOO CONTOMATE® . . . . . . . . . .11.00€
Rabbit with garlic or tomato
Lapin a I’ ail ou a la tomate

POLLO AL AJILLOOCONTOMATE® . . . . . . . . . . 10.00€
Chicken with garlic or tomato
Poulet al ail ou a la tomate



%SPECIALIDADES
SPECIALITIES/SPECIALITES

ENTRECOTE DE VACA RUBIA GALLEGA A LA PIEDRA

(MIN. 2 PERSONAS) PRECIO POR PERSONA. . . . . . 20.00€
Galician blonde cow Entrecote stone cooked

(minimum 2 persons) Price per person

Entrecote de Vache blonde galicienne a la Pierre
(minimum deux personnes) Prix par personne

PALETILLA DE CABRITO ALHORNO® O . . . . . . . . 23.00€
Oven baked shoulder of Kid

Epaule de chevreau au four

PARRILLADADECARNE . . . . . . . « « . . . . . . 28.00€
Mixed grill
Viande grillée

CARRILLADA DE CERDO IBERICO®O®@ . . . . . . . . .12.00€

CON SALSA DE CIRUELAS Y ALMENDRAS
Iberian pork cheek with plum & almond sauce
Joues de porc avec souce de prunes et amandes

GAZPACHO MANCHEGO @ . . . . . . . . . . . ... 14.00€
Gazpacho Manchego
Gaspacho manchego

SALSAS - PIMIENTA, ROQUEFORT, CHAMPINON (4]
Sauces - Pepper, Roquefort, Mushroom
Sauce au poivre, Roquefort, Champignon

-- 2.50€ - -
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EPESCADOS Y MARISCOS
FISH AND SEAFOOD
POISSON ET FRUITS DE MER

MERLUZA ALAROMANAOPLANCHAO @Q® . . . . . . . . . . . . . ..
Hake in batter or grilled
Merlu a la romaine ou a la grille

SAIMONATABRASA® . . . . . . . . e
Grilled salmon
Saumon a la braise

DORADAATAESPALDA® @ O. . . . . . . . . . . . ...
Gilt head bream oven
Dorée sur le dos

DORADAATASAL® . . . . . . . e
Salt gilt head bream
Dorée au sel

LUBINAATAESPALDA® @O . . . . . . . . . . . ...
Sea bass oven
Loup de mer sur le dos

LUBINAATASAL® . . . . . . . . o e
Salt sea bass
Loup de mer au sel

LENGUADO A LA ROMANA O ALAPLANCHA@ @@ . . . . . . . . . . ..
Battered or grilled sole
Limande a la romaine ou a la grille

MERLUZAATA CAZUELAO @ QOO . . . . . . . . . . . . . ...
Hake casserole
Merlu a la casserole

PARRILLADA MIXTA DE PESCADO Y MARISCO O @ ®Q® . . . . . . . . ..
Mixed grill of fish and seafood
Barbecue mixte du poisson et fruits de mer

PARRILLADA MIXTADEPESCADO® . . . . . . . . . . . . . .. ....
Mixed grill of fish
Barbecue mixte du poisson




PARRILLADA MIXTA DE MARISCO @ @ @.
Mixed seafood grill
Grillades de fruits de mer mixtes

LoMOS DE SALMON AL HORNO CON ENELDO Y SOJA @ @.
Baked salmon with dill and soya
Filets de saumon au grille avec I’ aneth et soja

7ZARZUELA DE PESCADO O @ O O ®

(MIN.2 PERSONAS) PRECIO POR PERSONA
Fish casserole

(minimum 2 persons) Price per person
Zarzuela du poisson

(min. deux personnes) Prix par personne

Z.ARZUELA DE PESCADO Y MARISCO 0 @ O © @

(MIN. 2 PERSONAS) PRECIO POR PERSONA

Fish and seafood casserole

(min. 2 persons) Price per person

Zarzuela du poisson et fruits de mer
(minimum deux personnes) Prix par personne

ZARZUELA DE MARISCO O @ O Q ®

(MiIN. 2 PERSONAS) PRECIO POR PERSONA
Seafood casserole

(minimum 2 people) Price per person
Zarzuela des fruits de mer

(minimum deux personnes) Prix par personne

(GAMBAS A 1A PLANCHA @ @ G & Y 0 10} SO
Grilled Prawns (6uN.)
Crevettes au barbecue

LANGOSTINOSATAPIANCHA® ® . . . . . . . . . . ... .8.00€ .
Grilled king prawns (6un.)

Langoustines au barbecue

@/,///’/’
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40.00€

16.00€

18.00€

22.00€

25.00€

22.00€
(12uN.)

16.00€
(12uN.)




ELAsTA
PASTAS/PASTA (LA PATE)

ESPAGUETIA1ABOLONESAD @ OO O . . . . . . . 10.00€
Bolognese Spaghetti
Spaghetti a la bolognaise
RIGATONI 4 QUESOS@ @ O. . . . . . .. . . . ... 11.00€
Four cheese rigatone
Rigatoni quatre fromages
0. ......... 10.00€

ESPAGUETI CARBONARA
Carbonara Spaghetti
Spaghetti a la carbonara

- giempre perdicey canga | guigame wnag habugl




@OSTRES

DESSERTS/LES DESSERTS

TARTA DE CHOCOLATEC @O . . . . . . . . . ....B500€
Chocolate cake
Tarte au chocolat

SOUFFLEDELIMON@ @O . . . . . . . . . . ... .500€
Lemon Soufflé
Soufflé de citron

TARTA DE ALMENDRAS© @O0 O. . . . . . . .. .. .b6.00€
Almond cake
Tarte aux amandes

TARTADEQUESO®O . . . . .. .. .. . . ....B500€
Cheesecake
Tarte au fromage

ARROZCONLECHEO . . . . . . . . . .. .« .« . . .450€
Rice pudding
Riz au lait

Fian©O. . .. ... ... .... . . . . . . ..450€

Cream caramel
Flan (créme caramel)

PAN DE CALATRAVAC @O . . . . . . . . . . . . ..450€
Custard or Calatrava caramel
Pain de Calatrava

NATILLAS@ @O . . .. ... .. ... .. . . .. 450€
Custard
Créme fraiche (creme anglais)

PINANATURAL . . . . . . . . . . . . .. . . ... .D5o0oo€
Pineapple
Une tranche d’anana naturelle

ALERGENOS / ALLERGENS / ALLERGENES

0 0 00 660 0060 6 O

gluten  trigo crustaceos huevo pescado cacahuete soja lacteos frutosde —apio mostaza sésamo  sulfitos  moluscos altramuces
gluten wheat crustaceans  egg fish peanuts soy mitk cascara celery mustard sesame sulphites  moliusks fupins
nuts



%NI’J DEGUSTACION 30€
TASTING MENU/MENU DEGUSTATION

(MIN. 2 PERSONAS) - (MIN. 2 PERSONS) - (MIN. DEUX PERSONNES)

ENTRANTES PLATO PRINCIPAL (a elegir)
STARTER - DES ENTREES MAIN DISH (to choose)
PLAT PRINCIPAL (a choisir)

AIMEJAS A LA MARINERA O @ ©
Clams in Marinera sauce ENTRECOTE DE VACA RUBIA GALLEGA

Pa]ourdes (’:i Ia marine CON SALSA CHAMPINON o

Galician blonde cow entrecote
with mushroom sauce
Entrecéte de vache blonde
galicienne avec sauce

CROQUETAS DE 1A cAsA @ O
Homemade croquettes
Croquettes de la maison

CARPACCIO DE AHUMADOS O © ©
Smoked carpaccio
Carpaccio de fumés

DoORADA A 1A ESPALDA O © ©
Oven bream
Dorée dans le dos

POSTRE (a elegir)
DESSERT (to choose) - DES DESSERTES (a choisir)

FRUTA DE TEMPORADA +«cevvveevenennnns FRrRUIT -+evvvvvnennnn.. FRUITES DE LA SAISON
ARROZ CON LECHE @ ---vvveevvene RICE PUDDING  +=+=cvrverereceses Ri1z AU LAIT
NATILLAS @ o .................. CUSTARD .................. CRE‘ME FRAICHE
FIANDELA CASA@ @ -----vvv--- HOUSE PUDDING **+*+*:=*" PUDDING DE LA MAISON
HELADO o @ 0 ................... ICE CREAM “***ttssosoosennnes CREME GLACEE
SOUFLEDELIMONO @ Q ----------- LEMON SOUFFLE * === eceeee SOUFLE DU CITRON
TARTA DE CHOCOLATEQ @ Q ------- CHOCOLATE CAKE ******" " TARTE AU CHOCOLATE
PAN DE CALATRAVAO @ ©Q ----- CALATRAVA BREAD DESSERT *****" PAIN DE CALATRAVA
ESTE MENU INCLUYE

THIS MENU INCLUDES - CE MENU INCLUT

PAN CON TOMATE Y ALI OLI ---- BREAD WITH GARLIC MAYONNAISE - - -- PAIN AVEC AFOLI ET TOMATE

P00 AND TOMATO

1 BEBIDA (VINO DE LA CASA, - * + 1 DRINK (HOUSE WINE, ++==++++-eveee 1 BoissoN (VIN DE LA MAISON,
REFRESCO, CERVEZA O AGUA)  SOFT DRINK, BEER OR WATER) BOISSON NON ALCOOLISEE, BIERE OU EAU)

POSTRE O CAFE  svceevceeeceens DESSERT OR COFFEE ++++vvvvvceveceees DESSERT OU CAFE



